Rosso

Toscana

Ananda Agrccla Maorzolla

Rotwein Igt Toscano
“Villa Guardatoia”

Ein aus den besten Trauben der Rebsorten Sangiovese (45%), Canaiolo (32%), Colorino (18%) und Malva-
sia Nera (5%) erzeugter Wein. Die 1800 Rebstocke des Weinberges wurden auf einer Flache von ca.
einem halben Hektar GroBe angebaut, dessen kompakter und tonhaltiger Boden an Sud- und Sudwe-
sthangen gelegen ist.

Der Anbau erfolgt nach dem toskanischen Guyot-Verfahren und die Dingungen werden gemass inte-
griertem Pflanzenschutz vorgenommen.

Die Garung erfolgt bei 28-29° Celsius und der Traubenmost bleibt fur 7 - 9 Tage auf der Maische.
AnschlieBend wird die Maische gepresst und der Garungsprozess fortgefuhrt. Der so gewonnene Wein
wird dann in Bordeauxflaschen abgeflillt und zum Verkauf bereitgestellt.

Der Rotwein Villa Guardatoia Rosso ist farbintensiv, mit gutem Alkoholgehalt, verhalten in der Blume
und angenehm fruchtig im Geschmack mit deutlich wahrnehmbaren jungen Tanninen.
Ein genuiner Wein und passender Begleiter zu allen Mittag- und Abendmahlzeiten.



